10, bis route de Bergues
59143 Ledergeele
03.28.62.42.00

‘Horaires d'ouverture du magasin
De 8h30 a 19h du mardi ausamedi
De 9ha 12h le dimanche
Fermé le lundi



Les amuses bouches froids

12 Canapés 7.80 €
Mousse curry & légumes / Caviar de poivron, coppa & mozzarella
Rillette d'oie et pickles / Tzatziki & saumon fumé

30 Minibrochettes 22,50 €
Canard, comté & pomme verte / Saumon fumé & mozzarella
Chorizo, Pavé du Nord & tomate cerise

12 Uerrines assorties 16,80 €

Avocat crevette & mangue / Euf mimosa & saumon fumé
Salade perle & poulet tikka

Plateau cocktail (24 pieces) 19,20 €
Cheesecake avocat saumon / Sablé carotte & mousse au comté
Blinis fromage frais au basilic, roquette & bresaola
Houmous de Betterave & Feta

12 Bruschetta 9,60 €
Guacamole & gambas / Rillettes de maquereaux & poivrons
Chévre frais aux herbes & courgette
Dinde au curry & oignons rouges

12 Mini navette 10,20 €
Poulet cajun et salade / Surimi a l'italienne / Mousse jambon cru

12 wraps 8,40 €
Bresaola & coleslaw / Rillette de thon sauce a la rouille
Poulet Tex-Mex & avocat



1_es amuses bouches chauds

16 Mini burgers 12,80 €
Viande de beoeuf, cheddar, ketchup, oignon, cornichon

16 Petits fours 11,20 €
Mini Croque monsieur / Mini quiche au thon
Carrot cake au chévre miel / Muffin aux 2 saumons

16 Mini Tacos 12,00 €
Poulet mozzarella / Boeuf cheddar
Effiloché de porc

16 Minipigzas 12,00 €
Créme, lardons et reblochon / Créme saumon fumé et aneth
Bolognaise et mozzarella / Chorizo et 3 poivrons

16 Petits TFeuilletés 11,20 €
Mini friand a la viande / Tatin oighons et monts des cats
Saumon poireaux / Ratatouille parmesan

1e lunch

Pain surprise Charcuterie - Fromage 27,00 €
Pain surprise Poisson 30,00 €
Pain surprise Fraicheur 31,00 €
Poulet tomate, jambon céleri, Boursin concombre, emmental salade
Corbeille de petits légumes crus 13,00 €
Navettes TFaluches
Jambon 1,10 € | poulet a l'italienne 1,20 €
Fromage 1,00 € \ jambon et emmental 1,20 €
pPaté 1,00 € ‘ Saumon fumé 1,20 €

Surimi 1,00 €



Les veloutés et potages 2,70 €lapart

Creéme Dubarry Velouté de céleri et poireaux
Créme Argenteuil Velouté de carotte au cumin
Créme de laitue Velouté d'endives

Créme aux champignons  Velouté au cresson

Les entrées froides

Assiette de foie gras de canard maison 7,70 €
Pressé de foie gras et magret de canard a la mangue 7,80 €
Sablé melon jambon cru (de mai a septembre) 420 €

Cannelloni de courgette au chévre frais et tomate confite 4,20 €

Parfait a la truite et aux asperges 6,00 €
Pavé de saumon fumé a chaud, avocat & pomelos 6,00 €
Millefeuille aux 2 saumons 420 €
Trilogie marine 7,00 €

saumon fumé ~ gambas avocat ~ buns au crabe et paprika fumé

1_es entrées chaudes

Tarte fine aux ris de veau et champignons forestier 550 €
Croustade de volaille a la maraichére 4,00 €
Curry de lotte, gambas et ananas en brochette 6,20 €
Dos de cabillaud en crolte de chorizo 6,20 €
Filet de dorade réti au beurre d'agrumes 6,60 €
Pavé de saumon sauce hollandaise 6,00 €
Saint-Jacques, coppa et riz noir fagon risotto 6,00 €
Dos de loup de mer sauce beurre de Safran et Fenouil 6,00 €
Cassolette de Saint-Jacques et flétan a la Bretonne 5,40 €

(+ 2,50 € de consigne )



Les plats chauds
Pavé de veau sauce morilles
Supréme de poulet jaunes au chorizo
Mignon de porc Orloff au sablé de Wissant
Jambon sauce madére
Tournedos de boeuf sauce échalote
Magret de canard sauce bigarade (orange)
Médaillon de pintadeau aux poires
Ballotin de poulet, crémeux de champignons de Paris
Pavé de faux-filet sauce poivre vert

Les garnitures
Pommes de terre hasselback
Gratin dauphinois
Pommes Anna
Pomme chaumiéere
Paillasson de pommes de terre
Beignet d'ananas
Tian de légumes
Champignon surprise
Roulé de courgette a la fondue de carotte
Gratin aux deux courgettes
Endive braisée
Fagot d’haricots verts et laniéres de carotte
Tomate provencale
Tomate a la fondue de poireaux
Poélée de légumes de saison confit
Tatin de tomates cerises
Millefeuille de légumes

Wok de légumes
(jeunes carottes, pois gourmands, brocolis, poivrons)

Brochette de légumes
(choux romanesco, carotte, tomate cerise et champignon)

7,20 €
590 €
6,00 €
520€
9,50 €
6,60 €
6,00 €
560 €
7,00 €

1,50 €
1,70 €
1,70 €
1,70 €
1,50 €
1,50 €
1,70 €
1,50 €
1,50 €
1,50 €
1,50 €
1,50 €
1,50 €
1,50 €
1,70 €
1,70 €
1,70 €
1,70 €

1,70 €



Menuenfant 5,50 €

Entrée (au choix) Plat (au choix)

Feuilleté au fromage Supréme de poulet et tagliatelles
Assiette de charcuterie Steak haché et potatoes
Crépe au jambon

Menu harmonie 15,30 €

Pavé de saumon fumé a chaud, avocat & pomelos

Supréme de poulet jaunes au chorizo
Paillasson de pommes de terre
Poélée de légumes de saison confit

Menuplaisir 16,50 €
Dos de loup de mer sauce beurre de Safran et Fenouil
Mignon de porc Orloff au sablé de Wissant
Pommes de terre hasselback

Gratin au deux courgettes
Tomate a la fondue de poireaux

Menusaveur 19,70 €

Pressé de foie gras et magret de canard a la mangue

Pavé de faux-filet sauce poivre vert
Pommes Anna
Tatin de tomates cerises
Fagot de haricots verts

flpartirde 10 personnes



‘Buﬂ’ettraditionnel 11,00 €

Assortiment de charcuteries et terrines
ROti de boeuf ~ ROti de porc ~ cuisse de poulet réti* (ou jambon de volaille)

Duo Carotte rapée & céleri ~ Salade de haricots verts ~ Chou-fleur
Salade de tomate ~ Taboulé ~ Salade de pomme de terre

‘Buﬁ%tterreetmer 16,50 €

Terrine de Saint-Jacques ~ Avocat crevette ~ Saumon farci

Roti de boeuf ~ Noix de jambon persillée
Terrine de poulet en gelée citronnée

Carotte rapée ~ Salade de pate aux légumes ~ Céleri rémoulade
Riz a la brésilienne ~ Salade grecque ~ Piémontaise

Buffet campagnard 16,50 €

Terrine de campagne ~ Rosette au poivre
CEuf mimosa ~ Salade de haddock

Potjevlesh ~ Pain de viande a la provencgale
poitrine de veau farcie ~ Jambon fumé

Salade de haricots blanc ~ Maraichére ~ Betterave rouge
Champétre ~ Salade de tomate ~ Salade Parisienne

‘Buﬁ’etgwrnwt 20,00 €

Mini médaillon de saumon ~ saumon fumé
Ananas victoria au crabe ~ Tomate mariniére
Avocat crevette sauce cocktail ~ Chiffonnade de jambon cru
Carotte rapée ~ Macédoine ~ Champétre

Contrefilet réti ~ Roti de veau ~ Emincé de poulet 3 la catalane

Coleslaw ~ Palmeraie ~ Salade de pate aux légumes
Salade cranberries ~ Salade Marco Polo ~ Salade verte

flpartirdelOpersonnes



Menu cocktail dinatoire 18,70 €

Faluche fraicheur jambon et emmental
Faluche saumon fumé sauce aneth

Weraps rillette de thon sauce a la rouille
Wraps poulet Tex-Mex & avocat
Bruschetta dinde au curry & oignons rouges
Bruschetta chévre frais aux herbes & courgette
Verrine avocat crevette & mangue
Verrine ceuf mimosa & saumon fumé
Canard, comté & pomme verte
Chorizo, Pavé du Nord & tomate cerise

Mini burger boeuf
Mini quiche au thon
Mini croque monsieur
Tatin oignons et monts des cats
Mini pizza chorizo et poivrons

Corbeille de petits Iégumes cru et sauce
Planche de charcuterie fromage

Assortiment de mignardise sucrée

flpartirdeS’Opersonnes

Buffet de fromages et fruits
Salade 0,70 € /pers
Buffet de fromages 2,90 € /pers
Assiette 3 fromages 2,60 € /pers
Buffet de fruits 2,40 € Jpers



Les entrées froides classiques

Tomate au thon ou surimi 3,00 €
Avocat surimi crevette 3,40 €
Pomelos garni 330 €
Médaillon de saumon 4,00 €
Entremet nordique 4,40 €
Coquille terrine de saumon 3,70 €
Coquille terrine de Saint-Jacques 370 €
Ananas cocktail 4,80 €
Melon jambon cru 4,80 €
Assiette de saumon fumé 4,90 €

9es entrées chaudes classiques

Vol-au-vent 320 €
Flamiche au maroilles 2,60 €
Bouchée au ris de veau 470 €
Coquille Saint-Jacques 560 €
Friand a la viande 2,60 €
Cassolette de 3 poissons 4,80 €
Dos de colin sauce moutarde 570 €
Dos de merlu sauce beurre blanc 570 €
Pavé de saumon sauce poireaux 570 €
Corole de sole et Saint-Jacques au riesling 580 €

Aumoniére de volaille au brie 310 €



Les plats chauds classiques

Couscous

Spaghettis Bolognaise

Lasagnes

Pates a la carbonara

Tartiflette ~ salade

Cassoulet

Poulet basquaise ~ riz ou pomme de terre

Poule au riz

Choucroute

Paella

Chili con carne

Boeuf carottes ~ pommes de terre

Blanquette de veau ~ riz et carottes

Escalope de dinde a la creme ~ riz et carottes

Coqg au vin ~ pommes de terre et petit pois

Carbonade flamande ~ pommes chaumiére et endives
Joue de porc a la biére ~ gratin et jardiniére de légumes
Tagliatelle de dinde a l'indienne

Poulet au maroilles ~ potatoes et haricots vert
Waterzooi de volaille ~ pommmes de terre et légumes
Sauté de veau marengo ~ riz, brocolis et carottes
Langue de boeuf sauce piquante ~ riz, brocolis et carottes

Dindonneau farci aux abricots ~ gratin et légumes

740 €
550 €
6,20 €
550 €
6,00 €
550 €
580 €
550 €
550 €
7,20 €
570 €
6,00 €
6,50 €
550 €
6,50 €
7,50 €
580 <€
550 €
580 €
580 €
6,00 €
580 €
6,50 €
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